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Medienmitteilung

Kasefondue aus Gstaad, Kartoffeln aus dem Albulatal und Birnenschnitz
aus Vitznau: in Pop-up-Gondeln direkt am Ufer des Vierwaldstattersees

Abbildung 1: Stimmiger Fondueplausch fiir bis zu vier Personen / credit: CemAslan_Photography

Vitznau im November 2020. Im Garten des Park Hotel Vitznau, unmittelbar am Ufer des
Vierwaldstadtersees mit Blick auf die Zentralschweizer Alpen stehen sie wieder: drei
Fonduegondeln aus Gstaad. In Zusammenarbeit mit Gstaad Tourismus wurde das Interieur
im Stil eines Chalets eingerichtet und serviert wird die bekannte Fonduekdasemischung aus
dem Saanenland - mit weiteren ausgesuchten Schweizer Spezialititen.

Kulinarisches Erlebnis unter Einhaltung der momentanen Vorgaben

«Wir haben uns entschlossen, die heimeligen Fonduegondeln wieder zu uns nach Vitznau zu
holen. In der aktuellen Situation sind die Gondeln die ideale Ergdnzung zu unserem
Grundgedanken von Privatsphare, Exklusivitdt und Diskretion. Fiir Familien oder einen
kleinen, erlesenen Freundeskreis bieten die Gondeln den gemitlichen Rahmen fiir
gemeinsame kulinarische Momente», erklart Hoteldirektor Urs Langenegger. Bis Ende Marz
2021 stehen die Pop-up-Fonduegondeln fiir je vier Personen zum Fondueplausch bereit.
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Die Mischung machts

Zubereitet wird das Gstaader Kasefondue mit einer Hausmischung aus Greyerzer, Gstaader
Bergkase und Berg-Taleggio. Dazu serviert werden Bergkartoffeln aus dem Albulatal, knackig
eingelegte Mixed Pickles mit Gewdrzgurke, Mais, Kiirbis und Rande, Birnenschnitz aus dem
Garten von Familie Amgarten aus Vitznau, das bekannte Sauerteigbrot vom Eigenbrdétler und
Trockenfleisch von der Vitznauer Kuh von Familie Zimmermann. Das Gstaader Bergfondue
kostet CHF 85.— pro Person mit allen erwdhnten Beilagen. Wer es gerne exklusiv mag,
bestellt das Gstaader Kaiser-Fondue, welches mit reichlich schwarzem Burgundertruffel und
Champagner verfeinert wird. Preis pro Person: CHF 125.—. Selbstverstandlich darf auch der
stisse Abschluss nicht fehlen: Wie zum Beispiel die traditionelle Emmentaler Meringue mit
Greyerzer Doppelrahm oder gar ein traditionelles Kaffee Lutz mit Kirsch oder
Zwetschgenschnaps. Nicht nur kulinarisch wird die Authentizitat gewahrt: Das Flair der
Gstaader Alpen zeigt sich in den hiibsch ausgestatteten Pop-up-Gondeln und bietet einen
Kontrast zur Region Vierwaldstattersee. «<Kommt noch der lang ersehnte Schnee dazu, zeigt
sich im Garten des Park Hotel Vitznau der perfekte Winterzauber», freut sich Urs
Langenegger.
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Abbildung 2: Die Fonduegondeln am Ufer des Vierwaldstdttersees mit Blick auf die Zentralschweizer Alpen
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Abbildung 3: Park Hotel Vitznau: exklusiv fiir Hotelgdste gedffnet

Die Fonduegondeln sind jeweils von 12.00 bis 22.00 Uhr ge6ffnet. Nur auf Reservation.

Weitere Informationen zu den Fonduegondeln finden Sie hier.
Die Menikarte mit den Fondues finden Sie hier.

Bilder der Fonduegondeln finden Sie hier:
<Bitte beachten Sie den Bildnachweis von Cem Aslan_Photography. Die anderen Bilder sind frei in der

Verwendung.

Weitere Bilder in hoher Auflésung finden Sie hier. (Thumbnail).
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https://www.parkhotel-vitznau.ch/de/hotel/agenda/fonduegondel
https://www.parkhotel-vitznau.ch/public/assets/media/verlindebar-fondue-1.pdf
https://www.dropbox.com/sh/8dz08rjl248zwxr/AABJbIsLbdWiHxXTu5oN20bna?dl=0
https://www.parkhotel-vitznau.ch/media/html/hotel.htm

Hinweis an die Redaktionen:

Das Park Hotel Vitznau

Wie ein Marchenschloss steht das Park Hotel Vitznau am Ufer des Vierwaldstattersees. Die
mehr als hundertjahrigen prachtigen Mauern umschliessen ein Innenleben mit erstklassiger
Ausstattung, innovativer Technik und einem visiondren Konzept — so prasentiert sich das
Schweizer Traditionshotel seit seiner Wiederer6ffnung im Jahr 2013. Zum stolzen Anwesen
gehoren 47 individuell gestaltete Residenzen, Suiten und Juniorsuiten. Zwei pramierte
Restaurants und sechs exklusive Weinkeller mit einer Sammlung von 32 000 Flaschen laden zu
kulinarischen Hohenflligen ein. Ein 1500 m2 grosser Spa mit Infinity-Pool, Saunen, Tepidarium,
Eisgrotte, Kneippbecken und Fitnessraum rundet das Angebot ab.

Anzahl Zeichen: 2’784 Zeichen inkl. Leerschlagen.

Fiir Reservationen und Buchungen
PARK HOTEL VITZNAU

Seestrasse 18

6354 Vitznau (Schweiz)

Telefon +41 41 399 60 60
Mail info@parkhotel-vitznau.ch
www.parkhotel-vitznau.ch

Facebook

Instagram

Medienkontakt Schweiz, Deutschland und Osterreich
ESTHER BECK Public Relations

Esther Beck

3095 Spiegel bei Bern (Schweiz)

Telefon +41 31 961 50 14
Mobile +41 79 348 17 02

Mail contact@estherbeck.ch
www.estherbeck.ch
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