
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Accords mets et vin  155 | 115* 

Mise à niveau | Raretés | 1dl 

2002 Roederer Cristal Late Release | Champagne | France +117 

1997 Quinta de Noval | Douro | Portugal | 0.5dl +53 

1999 Etienne Sauzet | Montrachet | Bourgogne | France +257 

1994 Château Haut-Brion | Bordeaux | France +114 

1987 Château Pétrus | Bordeaux | France +434 

1988 Château d’Yquem | Bordeaux | France | 0.5dl +104 

Expresso 

Blue Mountain | Arabica | Jamaïque  9.5 | 12.5 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Amuse-bouche 

 Maquereau Royal citrouille | argousier | umeboshi 

 Chawanmushi* coquille | shimeji | dashi 

 Plat Signature glace foie de canard | betterave | tartare 

 Pain au levain beurre de yaourt | belp ball | fromage frais 

 Langoustine* coriandre | ananas | vadouvan 

 Cabillaud chou | oignon | beurre blanc 

 Canard champignon | ponzu | sauce riche 

 Noix de coco* menthe | chaux | thé vert 

 Rhubarbe noisette| babeurre| shiso 

Douceurs 

Menu dégustation   295 CHF 

Version raccourcie*  265 CHF 

Tous les prix sont en francs suisses (SFR) et comprennent 8.1 % 


