
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Weinbegleitung  155 | 115* 

Upgrade | Raritäten | 1dl 

2002 Roederer Cristal | Late Release | Champagne | Frankreich +117 

1997 Quinta de Noval | Douro | Portugal | 0.5dl +53 

1999 Etienne Sauzet | Montrachet | Burgund | Frankreich +257 

1987 Château Pétrus | Bordeaux | Frankreich +434 

1994 Château Haut-Brion | Bordeaux | Frankreich +114 

1988 Château d’Yquem | Bordeaux | Frankreich | 0.5dl +104 

Espresso 

Blue Mountain | Arabica | Jamaika  9.5 | 12.5 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Snacks 

 Königsmakrele kürbis | sanddorn | umeboshi 

 Chawanmushi* jakobsmuschel | shimeji | dashi 

 Signature Dish entenlebereis | rande | rindertatar 

 Sauerteigbrot belper knolle | joghurtbutter | frischkäse 

 Kaisergranat* koriander | ananas | vadouvan 

 Kabeljau spitzkohl | zwiebel | beurre blanc 

 Ente pilze | ponzu | sauce riche 

 Kokosnuss* minze | limette | grüner tee 

 Rhabarber haselnuss | buttermilch | shiso 

Sweet treats 

Degustationsmenü  295 CHF 

Verkürzte Variante*  265 CHF 

Alle Preise in Schweizer Franken (CHF) inkl. 8,1 % MwSt. 


